
Benoit Chocolats,
Artisan chocolatier à Angers et Paris

Notre sélection du moment, 
En boutiques et sur www.benoitchocolats.com 

ROCHER VAGUE

PAVÉ
ST-AUBIN

COCO DÔME
FRAMBOISE

Depuis 1975, Benoit Chocolats incarne l'excellence du chocolat artisanal et perpétue une
précieuse tradition familiale. Chacun de nos chocolats, fabriqué dans un laboratoire en
périphérie d’Angers, est le fruit du travail de l’homme. Nos produits sont confectionnés à
partir d’ingrédients simples et de haute qualité, sélectionnés avec la plus grande rigueur.

NOISETTE COQUINERIE
Praliné noisettes
Piémont, éclats
d'amandes

Praliné amandes
et noisettes,
éclats de
Caramandes®

CARA
Praliné bicouche
amandes/noisettes
et feuilletine,
gianduja

Praliné noisettes

Praliné amandes
et noisettes

Praliné amandes
AMANDE

Praliné
amandes/noisettes/
pistaches, pistaches
entières

PISTACHE
Praliné
amandes/noisettes,
citron et coriandre

ADAGIO FLEUR 
DE SEL
Praliné noisettes,
pointe de sel

Praliné
amandes/noisettes,
noix de coco râpée

Praliné
amandes/noisette,
éclats d’amandes

Enrobage noir Enrobage lait Enrobage blanc Avec alcool ou liqueur

LES PRALINÉS

I I I

DÔME CITRON

Praliné pistaches,
insert framboise

Praliné noisettes,
insert citron

Cliquez ici pour découvrir
notre gamme complète de

coffrets et ballotins

https://benoitchocolats.com/fr/content/16-chocolats
https://benoitchocolats.com/fr/content/16-chocolats
https://benoitchocolats.com/fr/content/16-chocolats


ARABICA

PASSION

GANACHES NATURE

GANACHES PARFUMÉES

CARRÉ 
LAIT

LES GANACHES

GANACHES FRUITÉES

Ganache chocolat 
Or noir 71%

PALET OR
Ganache noire
Vénézuela avec
une très légère
pointe de vanille

TSA
Ganache noire
Brésil

BRAZIL
Pure pâte de
cacao, grué de
cacao

CONCERTO

Ganache café Ganache caramel
CARAMEL

Ganache praliné
au Cointreau

PLANTAGENÊT

Ganache noire à
la framboise

AFB
Ganache gianduja, 
chocolat au lait, jus
de citron et écorces
de citron

CITRON
Ganache noire,
écorces d’orange 

ORANGE
Ganache lait,
gianduja, 
purée de fruit de
la passion

Ganache lait,
gianduja

Enrobage noir Enrobage lait Enrobage blanc Avec alcool ou liqueurI I I

DÔME
CARAMEL

TRUFFE
MUSCADINE

LES AUTRES GOURMANDISES

Caramel
Cointreau

CARAMEL
COINTREAU

Caramel coulant
et onctueux

Ganache
Cointreau, enrobée
d’une fine pâte
d’amandes orange
et chocolat blanc

TRUFFE
ANGEVINE

Ganache
Cointreau, enrobée
de chocolat noir 
et sucre glace

Disque en
chocolat
surmonté de
fruits secs et
agrumes confits

MENDIANT


